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II. A felvételi eljaras rendje

Technikum — 5 évfolyam
0026: Cukrasz szaktechnikus
0027: Szakacs szaktechnikus
0028: Vendégtéri szaktechnikus

A turizmus-vendéglatas dgazat 5 éves képzései érettségivel €s technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarulnak. A végzett fiatalok szdmaéra nyitva van az Ut a fels6oktatdsban vald
tovabbtanulasra, kdzépfoka szakirdnyll tanulmanyok folytatdsara, valamint a munkaerd-piacon
valo elhelyezkedésre.



Az intézmény a technikumi felvételi kérelmekrdl a tanulmanyi eredmények és a kdzponti irasbeli
vizsga pontszamai, valamint az egészségligyi és palyaalkalmassagi vizsgalatok eredménye alapjan
dont.

Felvételi pontszamitas

Az altalanos iskola 7. év végi €s 8. félévi tantargyak érdemjegyei:

e irodalom

e magyar nyelvtan (magyar nyelv és irodalom tantargy esetén a jegy kétszerese)
e matematika

e idegen nyelv

e torténelem

A kozponti irasbeli vizsga eredményeit tartalmazo értékelo lap masolatat minden esetben
kérjiik a jelentkezési laphoz csatolni.

Felvételi rangsor megallapitasa:

A rangsort a pontszam alapjan allitjuk dssze.

Szakképzo iskola — 3 évfolyam
0029: Cukrasz

0030: Pincér-vendégtéri szakember
0031: Szakacs

A szakiskolai képzések, melyek iddtartama 3 év, piacképes szakképesités megszerzésével
zarulnak. A végzett fiatalok szdmara nyitott az Ut tovabbi szakképzettségek, valamint érettségi
megszerzeésére, és a munkaerd-piacon valo elhelyezkedésre.

Az intézmény a szakiskolai felvételi kérelmekrdl a tanulméanyi eredmények alapjén, valamint az
egészségiigyi €s palyaalkalmassagi vizsgalatok eredménye alapjan dont.

Felvételi pontszamitas

Az altalanos iskola 7. év végi €s 8. félévi tantargyak érdemjegyei:

e irodalom

e magyar nyelvtan (magyar nyelv és irodalom tantargy esetén a jegy kétszerese)
e matematika

e idegen nyelv

e torténelem

Azon tanulok esetében, akik a 8. évfolyamon félévkor elégtelen osztalyzattal rendelkeznek, az
iskola donthet tigy is, hogy felvételi kérelmiik elutasitasra kertil, vagy a pontszamuktol fliggetleniil
a rangsor végére kerlilnek. A dontést — a jelentkezOk szaménak figyelembevételével — az
intézmény-vezetd hozza meg.

Felvételi rangsor megallapitasa:

A rangsort a pontszam alapjan allitjuk dssze.



III. Megujult szakmaink

Cukrasz

A tiruzmus-vendéglatdipar agazat 3 éves képzése,
amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A cukrasz cukréaszsiiteményeket, fagylaltokat,

C u k ra’ GZ bonbonokat és diszmunkat allit eld, tigyel az izbéli
valtozatossagra, esztétikus  megjelenitésre, a
megrendeldk igényeire.

KOMPETENCIAELVARAS

Kreativitds, jo problémamegoldo-, stressztlird,
egylittmiikodé képesség, jo szervezokészség, nagy terhelhetdség.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kéziigyességiiket, esztétikai
érzékiiket és kreativitdsukat. Folyamatosan fejlddni szeretnének, valtozatos munkéra vagynak.

Cukrasz szaktechnikus

A turizmus-vndéglatoipar agazat 5 éves képzése, amely éErettségivel és technikus szintli
szakképzettség megszerzésével zarul.

A cukraszatokban beszerzési-raktarozasi, termelési, értékesitési tevékenységet végez, iranyit.
Kialakitja az egység tzletpolitikdjat ¢és marketing stratégidjat, dapolja az {lizleti ¢és
vendégkapcsolatokat, folyamatosan gondoskodik a megfeleld arukészletrol. Megtervezi, vezeti,

koordindlja és ellendrzi a cukraszat miikodését.
KOMPETENCIAELVARAS

J6 kommunikacids készség, problémamegoldd képesség, empadtia, jO szervezOkészség,
kreativités, egylittmiikodoé képesség, nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO a cukraszvallalkozasok iizemeltetéséhez sziikséges
vezetdi, szervezoi, gazdalkodasi feladatot 1at el; irdnyitja, szervezi, ellendrzi — tulajdonosként,
alkalmazottként — az arubeszerzési, a raktarozasi, a termelési, az ¢értékesitési, kiszallitasi
tevékenységeket; kozvetleniil kijeloli a feladatokat, elkésziti a munkaidd-beosztést, betanitja és
feliigyeli a cukraszat személyzetét, Osszehangolja, irdnyitja, a munkavallalok tevékenységét,
ellendrzi a végzett munka mindségét. Ismeri és képes alkalmazni a szakteriilete idegen nyelvi
szokincsét; bemutatja, népszerlisiti (népszerlisitse) az egység szolgaltatasait, kialakitja az
izletpolitikat, a marketingstratégiat, a cégarculatot; megtervezi az egység miikodését, tizleti tervet
készit; termeld és értékesité tevékenységet végez, részt vesz a cukraszati készitmények
elkészitésében.

Azoknak a fiataloknak ajanlott, akik szeretnek alkotni, érdekli Oket a szervezés, logisztika. A
szakképzettséggel a végzett szakemberek kivaloan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. A
képzettség megszerzése utan fels6fokl szakirdnyl képzésben is részt vehetnek az érdeklédd
didkok.



Pincér-vendégtéri szakember

A turizmus-vendéglatdipar agazat 3 éves
képzése, amely szakképzettség
megszerzésével zarul.

A pincér-vendégtéri szakember a vendéglatd
P | nc é r- egységekben fogadja az érkezd vendégeket,
igény szerint ételt ¢és italt ajanl, majd
ven d é gt é rl szZa ke m b er felszolgilia a  kivalasztott  ételeket.
Folyamatosan figyel vendégeire, kindl,

utant6lt, rendben tartja az asztalt. Szamlat készit és lebonyolitja a fizettetést.

KOMPETENCIAELVARAS

J6 kommunikécids készség, jo problémamegoldd képesség, alloképesség, nagy terhelhetdség, jo
stressztlir képesség, empatia, j6 szervezOkészség, egylittmitkodo képesség.

Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendéglatas teriilete, a szervezés és logisztika,
valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A szakképzettséggel a végzett szakemberek kivaldan el
tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. A végzett fiatalok szamdra nyitva van az ut a szakiranyu
tanulmanyok folytatasara.

Vendégtéri szaktechnikus

A turizmus-vendéglatdipar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintli
szakképzettség megszerzésével zarul.

A vendégtéri szaktechnikus a vendéglatd egységben a beszerzési-raktdrozasi, termelési,
értékesitési tevékenységet végzi, irdnyit-ja. Kialakitja annak {iizletpolitikajat és marketing
arukészletrél. Megtervezi, vezeti, 0sszehangolja és ellendrzi a vendéglatd egység milkodését,
amelyek vendéglatoipari szolgaltatasokat nyujtanak.

KOMPETENCIAELVARAS

Jo kommunikaciés készség, jo problémamegoldd képesség, nagy terhelhetdség, jo stressztiird
képesség, jo szervezdkészség, kreativitas, egylittmikodoképesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO alkalmazza a miikodési szabalyokat iizleti
levelezést folytat; kinalatot tervez, étlap-itallapot allit Gssze; figyelemmel kiséri az arukészletet;
megkoti a szallitdsi szerzddéseket, megrendeléseket készit. Kapcsolatot tart a szallitokkal;
figyelemmel kiséri az tizleti gazdalkodast; biztositja az lizemeltetés targyi feltételeit; kialakitja és
fenntartja, az iizleti arculatot-ajanlatot készit megrendel6k részére; rendezvényeket tervez, szervez
¢és lebonyolit; aruk beszerzése ¢és arképzés; nyilvantartja a készletszinteket és pénziigyi
miveleteket; targyal az tigyfelekkel. Kialakitja a dolgozok munkabeosztasat, betanitja és felligyeli
a felszolgalo- és konyhai személyzetet; nyomon kdveti az érvényes iranyvonalakat, nyitott az
ujdonsagok megismerésére.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik érdeklddnek a vendéglatas teriilete, a szervezés és
logisztika irdnt, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A végzett fiatalok szamara nyitva van
az ut a szakiranyu fels6fokt tanulméanyok folytatasa felé.



Szakdcs

A turizmus-vendéglatéipar agazat 3 éves képzése, amely
szakképzettség megszerzésével zarul.

KOMPETENCIAELVARAS

Jo6 kommunikaciés készség, jO problémamegoldd képesség,
alloképesség, nagy terhelhetdség, jo stressztlird képesség, empatia,
j0O szervezokészség, egylittmiikodo képesség.

Szakacs

A szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitésének kiszolgalasa mellett
kulinaris élményt is nyljt a vendégek szdmara. Szinte minden tarsadalmi, csaladi, vallési
eseményben szerepe van az étkezésnek, igy a f6zésnek is, ami a szakacs f6 tevékenységi kore. A
szakacs ¢lelmiszerekbdl ételeket, fogasokat ,,varazsol” remek izérzékével és kreativitasaval meg
persze fliszerekkel, izesitOkkel. A vendéglatoipar termelési teriiletén, kihelyezett vagy fix éttermi
konyhén dolgozo6 szakember, aki tobb teriileten dolgozik, példaul kozétkeztetésben.

Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendéglatas tertilete, akik fejleszteni szeretnék a
kéziigyességiiket, esztétikai érzékiiket és kreativitdsukat. Folyamatosan fejlédni szeretnének,
valtozatos munkara vagynak.

Szakacs szaktechnikus

A turizmus-vendéglatoipar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintii
szakképzettség megszerzésével zarul.

A szakacs szaktechnikus a vendéglatoipar termelési és iranyitasi teriiletén, kihelyezett vagy
allando éttermi konyhdn az egység vezetéséért felelds szakember, magas szaktudassal. Kozép- és
felsdvezetdi feladatokat lat el olyan munka-kdrokben is, mint példaul a fészakacs helyettes,
fészakacs, general foszakacs, ¢lelmezésvezetd helyettes, élelmezésvezetd. A szakacs az egyik
legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitése mellett kulinaris élményt is nyuajt. A szakacs
szaktechnikus a kiilonbdz6 rendezvények f6 koordinatora a catering tekintetében. Szaktudasaval
segiti, iranyitja a zokkendmentes ¢és a vendégek megelégedésére végzett munkat.

KOMPETENCIAELVARAS

Remek izérzék, nagy terhelhetség, jO stressztiird képesség, jo kommunikacids készség, jo
problémamegoldo képesség, empatia, jo szervezOkészség, kreativitds, egyiittmiikodo képesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO vezetészakacs helyettes beosztisban végrehajtja,
illetve végrehajttatja a meghatarozott feladatokat; vezetdszakacs beosztasban végrehajttatja az
altala meghatarozott feladatokat és ellendrzi is azokat; elokészitd, elkészitd és befejezd
miiveleteket feliigyel, sziikség esetén korrigaltat; arut rendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva;
betartja és betartatja a HACCP szabalyzatot; irdnyitja és Osszehangolja a segédszemélyzet
munkajat; megérti és felhasznalja a technoldgiai miiveletek leirdsait idegen nyelven.

A szakma j6 valasztdas mindazoknak, akik szeretnek alkotni, munkdjukkal 6romet szerezni
masoknak, érdekli dket a szervezés, logisztika. A szakképzettséggel a végzett szakemberek
kivaléoan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon, jo perspektivat és véltozatos feladatokat
kindl. Remek valasztds azok szamadra is, akik nyitottak szakirdnyt fels6foki tanulmanyok
folytatdsara.



Erdekel a vendéglatas?
Szeretsz emberekkel foglalkozni?
Kreativ vagy?
Szeretsz fozni, siitni?
Szereted a kihivasokat?
Biztos jovore vagysz egy folyamatosan fejlodo agazatban?

AKKOR A DOBOSBAN A HELYED!

Keress minket honlapunkon, és a Facebookon!
www.dobosvszi.hu

www.facebook.com/DobosCJozsefVSZKI

Varunk on-line tajékoztatonkon

2020. november 19-én csiitortokon 17:00 érakor

a Dobos Live Facebook oldalon!

Nyilt nap 2020
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