Giorgio
Perlasca

Vendéglatoipari Technikum és Szakképzd Iskola
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Beiskolazasi Tajékoztato
2024/2025-as tanévre

OM KOD: 203061/026
1106 BUDAPEST, MAGLODI UT 8.
TELEFON: +36 1 262 5790
+36 30 369 5187
E-MAIL: TITKARSAG@PERLASCA.HU
HONLAP: WWW.PERLASCA.EDU.HU
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Valaszd Te is a
Giorgiot!

A SZAKKEPZES A JOVO LEHETOSEGE, ELJ VELE TE IS!
Amiért minket valassz:

dualis képzés - kivalé vallalati kapcsolatok, jdvedelem mar a képzés alatt 6sztdondij
érettségi kozismereti tantargyakbol + technikusi végzettség megszerzése az 5.

évfolyamon

a technikusi végzettség megszerzése sikeres komplex szakmai vizsga esetén
(megfeleld eredménnyel) emelt szintli szakmai érettségi vizsgaval egyenértékui

a j6 eredménnyel végzettek a szakmai vizsgajuk eredményének
figyelembevételével azonos 4gazaton bellil automatikusan bejutnak a

fels6oktatasba
|

5 éves Technikumi képzés:
0501 - Szakacs szaktechnikus
0502 - Cukrasz szaktechnikus
0503 - Vendégtéri szaktechnikus

3 éves Szakképz6 iskolai képzeés:

0301 - Szakacs

0302 - Cukrasz

0303 - Pincér - vendégtéri szakember

8 hénapos képzések:

Cukrasz (4 1013 23 01) - Cukrasz szaktechnikus (5 1013 23 02)
Szakacs (4 1013 23 05) - Szakacs szaktechnikus (5 1013 23 06)
Pincér - vendégtéri szakember (4 1013 23 04)

Vendégteéri szaktechnikus (5 1013 23 08)

TOVABBI INFORMACIOKAT TALALHATSZ HONLAPUNKON:
WWW.PERLASCA.EDU.HU
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